APELSINBLOMSKAKA & la Mahin

Ingredienser till sockerkaksdeg:
-6 agg

- 150 g socker

- 2 tsk bakpulver

- 12 tsk vaniljsocker

-100 g smor

-150 g mjol

- 1 dlapelsinjuice

- 2 tsk apelsinskal

- 1 tsk citronskal

- 12 dl apelsinblomsvatten

Lagg aggulorna och sockret i en skal och blanda val med en mixer tills blandningen ar
kramig och fast. Tillsatt bakpulver, vaniljsocker och smalt smor och blanda alla
ingredienser val.

Vispa de sex aggvitorna i en annan skal med en mixer till ett hart skum. Vand forsiktigt
ner de vispade aggvitorna i agguleblandningen med hjalp av en visp. Vand slutligen ner
de dvriga ingredienserna och ror ihop forsiktigt till en jdmn smet.

Smorj en springform och pudra den med lite mjol. Hall smeten i springformen och
gradda i 175°C i 30-45 minuter.

Kan serveras med eller utan vaniljkraém som topping.

Om du vill ha en riktigt autentisk persisk smakupplevelse kan du ersatta apelsinjuicen
och citrusskalen med 5 matskedar brygd saffran och rosenvatten varderal!

Receptet tillhandahallet av TriArt film som svarar for distributionen av filmen ”En liten
bit av kakan” i Sverige.



